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Sur Chardonnay, nous observons plus de changement. Ces
parcelles étaient en net retard par rapport aux Pinots noirs et
plusieurs parcelles ont montré une bonne activité (gain en poids +
gain en sucres) malgré les conditions météorologiques peu
réjouissantes. Le gain de sucres dépasse quelquefois les 12 g/l
depuis jeudi.

Pinot NoirPinot Noir

AuxerroisAuxerrois

Dans les parcelles de Pinot noir, nous constatons d’un point de
vue général peu d’évolution depuis jeudi dernier avec des gains en
sucres compris entre 1 et 8 g/l et une baisse de la teneur en acide
malique inférieure à 0,5 g/l. Même dans les parcelles qui gagnent
du poids de baies, nous ne notons pas de dilution.
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- Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 5 septembre) 
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* : les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 5 et 9 septembre.
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Ce graphique permet d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité 
très différents, quel que soit le cépage. 
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 09/09/2024 et celui du 05/09/2024
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l




