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Sur Chardonnay, comme lundi, nous observons la même tendance
au statu quo mais avec un peu plus de mouvement sur les sucres
: 1/3 des parcelles gagnent autour de 10 g/l de sucres depuis
lundi.

Pinot NoirPinot Noir

AuxerroisAuxerrois

Dans les parcelles de Pinot noir, il n’y a pas d’évolution. Seule une
parcelle de l’Auxerrois (moyennement touchée par le mildiou) a
gagné 9 g/l de sucres mais, pour les autres parcelles et les autres
paramètres, la constance domine.
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Ce graphique permet d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité 
très différents, quel que soit le cépage. 
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 12/09/2024 et celui du 09/09/2024
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l




