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Une floraison quelque peu perturbée

La derniere décade d’avril est particulierement fraiche, accompagnée de plusieurs nuits de gel. Le
début du mois de mai se poursuit dans la fraicheur malgré une petite période plus douce entre le 10
et le 13 mai. Les températures ensuite ne cessent d’osciller autour de la normale jusqu’en fin de mois.
Les premiers jours de juin sont a I'image des derniers jours de mai mais les températures amorcent
une remontée a partir du 5. Les toutes premieres fleurs sont observées a partir de cette date, en
secteurs précoces. Ceux-ci profitent du maintien d’un temps de saison, avec des températures
|légérement supérieures a la normale, et la floraison est rapide. Les secteurs moins précoces subissent
le retour de températures plus fraiches en début de seconde décade et I'évolution de la floraison s’en
trouve ralentie. La brusque remontée des températures a partir du 17 juin permet une bonne évolution
de la floraison. Le stade mi-floraison estimé est alors proche de celui observé en 2019 ou 2021.

Dates estimées du stade mi- floraison (50 % de fleurs ouvertes)

2019 2021 2024 | 1007053
Yonne Chardonnay 18/6 17/6 18/6 12-juin
Yonne Pinot 18/6 16/6 17/6 12-juin
Cote de Nuits Pinot 16/6 18/6 18/6 8-juin
Céte de Beaune Pinot 12/6 17/6 11/6 7-juin
Cote de Beaune Chardonnay 12/6 15/6 10/6 5-juin
Cote Chalonnaise Pinot 14/6 15/6 10/6 7-juin
Cote Chalonnaise Chardonnay 14/6 16/6 13/6 8-juin
Maconnais Gamay 15/6 19/6 18/6 9-juin
Maconnais Chardonnay 12/6 13/6 9/6 7-juin

Source : réseau de parcelles de référence du BIVB
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Evolution des températures moyennes et des précipitations — 01/05/2024 au 20/06/2024

Précipitations Température moyenne
(mm) (°C)
35 25
30
20
"
25
15
20
15
10
10
5
| |’|
0 |H Il ]l |h| “" “1 ! IIH “ [ ]|| M il | 0
1/5 7/5 10/5 13/5 16/5 19/5 22/5 25/5 28/5 31/5 3/6 9/6 12/6 15/6 18/6
mmmm CHABLIS  mmmmm SAINT BRIS s DUON s BEAUNE s RULLY mmm MACON  ——Normale

Source : Météo France / Climéo



