MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 19/09/2024

Beaune
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crémants
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx

Moyenne 198.00 5.55| 3.09 6.3 3.7| 1217 155.00 7.86| 2.90 7.9 6.3| 1103
Ecart Type
Mini 198.00 555| 3.09 6.3 3.7| 1217 155.00 7.86| 2.90 7.9 6.3| 1103
Maxi 198.00 555| 3.09 6.3 3.7| 1217 155.00 7.86| 2.90 7.9 6.3| 1103
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Magny les Villers

I—!autes PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Cor\tlﬁige Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 194.00 5.21| 3.27 5.7 48| 1585
Ecart Type
Mini 194.00 5.21| 3.27 5.7 48| 1585
Maxi 194.00 5.21| 3.27 5.7 48| 1585
Parcelles 1 1 1 1 1 1
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid P a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Kxx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 180.50 6.75| 3.11 7.0 58| 1544
Ecart Type 2.12 0.60| 0.04 0.1 0.7 17
Mini 179.00 6.32| 3.08 6.9 53| 1532
Maxi 182.00 7.17| 3.14 7.0 6.3| 1556
Parcelles 2 2 2 2 2 2

Marsannay / Couchey

) PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Villages Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 198.50 5.14| 3.26 6.7 3.3| 1435] 193.00 530 3.24 6.3 39| 1591
Ecart Type 2.12 0.37| 0.08 0.3 70
Mini 197.00 4.88| 3.20 6.5 3.3| 1385] 193.00 530 3.24 6.3 39| 1591
Maxi 200.00 540| 3.32 6.9 3.3| 1484] 193.00 530| 3.24 6.3 39| 1591
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne

*:engll *:en g/l H2SO4 K **: potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 19/09/2024

Meursault
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D artrig q Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=* Acid**  pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=*
Moyenne 201.00 5.28| 3.33 6.7 3.7| 1562
Ecart Type
Mini 201.00 5.28| 3.33 6.7 3.7| 1562
Maxi 201.00 5.28| 3.33 6.7 3.7| 1562
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artriq q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 184.00 5.47| 3.18 6.5 40| 1387
Ecart Type
Mini 184.00 5.47| 3.18 6.5 40| 1387
Maxi 184.00 5.47| 3.18 6.5 40| 1387
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Monthélie
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D a Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K*** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Malig. | K*=*
Moyenne 209.00 450| 3.26 5.8 25| 1438
Ecart Type
Mini 209.00 450| 3.26 5.8 25| 1438
Maxi 209.00 450| 3.26 5.8 25| 1438
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Morey St Denis
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 215.00 3.93| 3.32 5.9 2.1| 1456
Ecart Type
Mini 215.00 3.93| 3.32 5.9 2.1| 1456
Maxi 215.00 3.93| 3.32 5.9 2.1| 1456
Parcelles 1 1 1 1 1 1
*:engll *:en g/l H2S04 K **: potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 19/09/2024

Pernand Vergelesses

Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D artrig aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=* Acid**  pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=*
Moyenne 184.00 591| 3.10 6.9 41| 1448
Ecart Type
Mini 184.00 591| 3.10 6.9 41| 1448
Maxi 184.00 591| 3.10 6.9 41| 1448
Parcelles 1 1 1 1 1 1
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 182.00 6.31| 3.08 7.3 49| 1426
Ecart Type
Mini 182.00 6.31| 3.08 7.3 49| 1426
Maxi 182.00 6.31| 3.08 7.3 49| 1426
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 174.00 5.69| 3.12 6.8 44| 1404
Ecart Type
Mini 174.00 5.69| 3.12 6.8 44| 1404
Maxi 174.00 5.69| 3.12 6.8 44| 1404
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Vosne Romanée
PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 202.00 453| 3.38 6.2 31| 1511
Ecart Type
Mini 202.00 453| 3.38 6.2 31| 1511
Maxi 202.00 453| 3.38 6.2 31| 1511
Parcelles 1 1 1 1 1 1

Bureau Interprofessionnel
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*:engll *:en g/l H2SO4 K **: potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB



