Synthese du
Millesime 201 |

(@3 )

BOURGOGNES
Amplitude 2015







Sommaire

Conditions climatiques du MIllESIME. .........wweessssseeesssensienns p2
BIlaNS PhYLOS ..ovvivvivvcrvivrirrririnssnrssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss pPb5
Cycle VEGETALIf........iiiiiisiisissisisssssssssssessssssssssssssssssssssssssssss s p9
Quelques donNées agroNOMIGUES ... p 10
Estimation précoce du volume de récolte.... e p 14
IMALUMTEC ..o p 15
DEGUSLAION AES DAIES.....ovvvvvrrrrrrcrrrrrrrrrrrrnsssssssssssssssssssss s p 22
COMPOSES PRENOIGUES ...vvvvvvevviriiiiiiisisisisisssisssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseees p 23
CONCIUSION v p 24
>> >

BIVB -Synthése du Millésime - janvier 2012 !




“Conditions climatiques du millésime

\ .

Les températures

>

4

Températures

Températures

Premier semestre : globalement plus chaud que la
normale, notamment de mars a juin.

Juillet : a partir du 7/07, la situation se dégrade et les
températures moyennes passent en dessous de la
normale saisonniére.
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> Aodt : la température moyenne mensuelle est proche
de la normale mais périodes chaudes et plus fraiches
s’alternent.

> Septembre : amélioration des conditions météorolo-
giques, le temps est chaud et ensoleillé.

Températures

Températures

Températures moyennes mensuelles

dans I’'Yonne
°C
25
20
15

10

[6)]

Janv. Fév. Mars Avril Mai Juin Juil. Aolt Sept.

e Auxerre
@ Chablis
em=e Normale

Températures moyennes mensuelles
en Sadne-et-Loire

°C
25
20
15

10

[6)]

Janv. Fév. Mars Avril Mai Juin Juil. Aolt Sept.

esmmw Macon
@ Rully
e Normale



Conditions climatiques du millésime

Les précipitations

» Premier semestre : globalement déficitaire en Précipitations moyennes mensuelles
> Juillet et aolt : régime de précipitations important mm
essentiellement sous forme d’averses orageuses. 140

> Septembre : déficit hydrique trés important. 120
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% Conditions climatiques du millésime
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L'insolation
» Globalement excédentaire, en cumul, sur les 9 premiers > Les profils d’insolation sont similaires sur les 3
mois de 'année. départements, hormis pour le mois de juin dans
> Déficitaire aux mois de février, juin et juillet en raison I"Yonne, seul département ou I'insolation est conforme
d’une couverture nuageuse plus importante. a la normale.
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Bilans Phytos

Yonne
Maladies Ravageurs
Mildiou : Vers de la grappe :

» Quelques taches observées dans I’Auxerrois mi-mai.

> Le risque faible malgré les pluies fin mai.

» Quelques taches de nouveau observées mi-juin mais
situation saine.

» 21 juin : extériorisation des symptémes suite aux
pluies contaminatrices des 6 et 7 juin mais situation
globalement saine.

» Quelques symptdmes sur jeunes feuilles début juillet.

» Fin juillet : dégradation en particulier secteur de Milly.

» Aot : dégradation en raison des précipitations
supérieures a la normale. Pas de conséquences
importantes quantitativement.

» Début septembre : défoliation plus ou moins importante
observée dans de rares cas.

Oidium :

» Risque moyen (indice SOV = 50) en début de
campagne.

» Mai : présence faible des symptdbmes en zones

sensibles en début de mois (1 % sur feuilles) puis
évolution de la situation, 2 a 8 % de feuilles présentant
des symptémes mais situation trés saine fin mai.

» 3 parcelles avec de I'oidium sur grappes a la mi-juin.

» Fin juin : évolution sur grappes mais fréquence et
intensité de la maladie faibles.

» Mi-juillet/ao(t : majorité des parcelles présente un trés
bon état sanitaire. Toutefois, évolution significative sur
les parcelles déja touchées.

Black-rot :

» Observation de taches sur feuilles a la mi-mai avec
peu d’évolution jusqu’a mi-juin.

» Quelques symptdmes sur grappes fin juin.

» Quelques dégats dans de trés rares parcelles mais
black-rot discret cette campagne.

» Premieres prises de Cochylis et Eudemis sur sites
précoces le 6 avril.

» Début de I'activité de ponte fin avril mais limitée.

> Faible pression en premiéere génération.

» Capture de quelques papillons de 2°m génération
début juin.

» Fin juin : vols de Cochylis généralisés et premieres
pontes.

» Diminution des vols et niveaux de pontes faibles puis
nuls en juillet.

Pyrale :
» Premiéres observations discretes mi-avril avec

évolution jusqu’en fin de mois mais loin du seuil
d’intervention.

Mange-bourgeons :

» Début d’activité fin mars.

» Quelques dégats observés début avril, mais peu
d’évolution et situation globalement satisfaisante
méme si dépassement du seuil d’intervention sur
certaines parcelles.

Accidents climatiques

» Dégats de gel (de 1 a 20 %) sur les parcelles en bas de
coteaux, le 13 avril.

> 4 et 5 mai : méme situation. Dégats limités mais se
cumulent parfois avec les précédents.

» Echaudage suite a la forte hausse des températures le
26 juin.

» Orages de gréles les 28 et 29 juin : dégats variables
pouvant atteindre 40 %.

Bilan élaboré a partir des bulletins RaisoVignes et validé
par Guillaume Morvan
Chambre d’Agriculture de I'Yonne
14 bis, rue Guynemer - BP 50289 - 89005 Auxerre cedex
Tél.: 03 86 94 28 91 Fax : 03 86 94 22 00
E-mail : guillaume.morvan@yonne.chambagri.fr
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Bilans Phytos

Cote d'Or

Maladies

Mildiou :

» Niveau de risque tres faible en sortie d’hiver.

> Avril tres sec défavorable au mildiou, malgré des
pluies contaminatrices les 17 et 28 situation tres
saine début mai.

» Aucune tache observée apres les pluies des 11 et
12 mai (8 a 33 mm) : maturité des ceufs d’hiver non
atteinte.

» 19 et 20 mai (1 a 43 mm) : premiéeres taches dans de
rares parcelles.

> L’'état sanitaire est trés sain de la mi-juin a la mi-
juillet. Quelques taches éparses observées mais
aucun symptéme sur grappe.

> 2°me quinzaine de juillet : précipitations importantes :
premiers symptoémes notables et premiers repiquages
significatifs.

» Enchainement des cycles avec les pluies régulieres
de fin juillet/début ao(t : forte installation sur feuil-
lage.

» Nombreuses parcelles atteintes jusqu’a une défolia-
tion prononcée début septembre.

» Sur la base des enquétes « groupes de lutte raison-
née », moyenne des traitements anti-mildiou : 5, soit
la plus faible des 15 dernieres années (moyenne 7,6).

Oidium :

» Début de campagne : risque moyen pour la Cbte
(indice SOV = 50) et faible pour les Hautes Cotes
(indice SOV = 30).

» Premiéres taches identifiées début mai sur 3 parcelles
de Chardonnay a fort historique.

» Evolution de la maladie, mi-mai (floraison), sur certains
témoins non traités.

» Début nouaison (fin mai) : 85 % des parcelles traitées
et 55 % des parcelles non traitées indemnes de
symptémes.

» Mi-juin : évolution de I'attaque sur feuilles et passage
sur grappes sur Chardonnay en témoins non traités.

» Fin juin : 2/3 des parcelles traitées indemnes malgré
apparition de quelques symptoémes dans quelques
parcelles. Dégradation de la situation dans les
parcelles touchées sur feuilles.

» Fin juin afin juillet : 90 % des parcelles traitées : moins
de 5 % de grappes attaquées. Dégradation se poursuit
dans les parcelles historiques attaquées surtout en
Chardonnay alors que situation globalement saine en
Pinot Noir.

» Pas d’apparition tardive en aolt contrairement aux
années précédentes.

> Présence réguliere parfois importante d’oidium sur
feuilles début et mi-septembre.

> Sur la base des enquétes « groupes de lutte
raisonnée » : moyenne des traitements anti-oidium : 6.

Botrytis :

» Premiers symptémes : mi-juillet suite aux forts cumuls
de précipitations mais fréquence d’attaque faible.

» Précipitations importantes en juillet et aolt (250 mm
contre 103 mm pour la normale) : favorables a Botrytis.

> Présence réguliere avec niveaux d’attaque plus ou
moins importants dans de nombreuses parcelles : plus
présent sur Pinot Noir que Chardonnay en particulier
en Cote de Nuits.

» Phénomeéne conjugué : pourriture acide : tri rigoureux.

Black-rot :

» Maladie discréte cette année.

» Premiéres taches sur feuilles observées le 15 juin sur
témoins non traités.

» Pas ou peu d’évolution par la suite : aucun dégat sur
grappes.

Rougeot :

» Présence anecdotique.
» Quelques contaminations ponctuelles en fonction des
pluies, rien de significatif.

Eutypiose :

» Trés peu de symptémes : moins de 5 % au 10 mai
avec une fréquence d’attaque maximale de 4 % de
pieds touchés.

Maladies du bois : Esca/BDA

» D’aprés les comptages du réseau BSV : globalement
moins d’expression de ces maladies en 2011 que les
années précédentes.

Ravageurs

Vers de la grappe :

> 1ée génération : faible a moyenne.

» Début des vols : 6 avril pour Cochylis et Eudemis.

» Mi-mai : premiers glomérules observés.

» Fin mai : bilan : niveau d’attaque faible.

> 28me génération : faible.

» Début des vols 7 juin et début des pontes 20 juin.

» Pas de pontes sauf en secteurs tres localisés (Sud
Santenay, Saint-Romain) pour lesquels traitements
préconisés.

» En 2011 comme en 2010 : vers de la grappe discrets.

Pyrale :

» Ravageur secondaire peu présent en particulier cette
année.

» Mi-avril : présence trés faible, attaque entre 0 et 4 %
en secteurs historiques.



Bilans Phytos

Mange-bourgeons :

» Présence réguliere mais niveau en dessous du seuil
d’intervention.

» Développement rapide de la végétation a permis de
limiter les dégats.

Cicadelle verte :

» Populations faibles pour les 2 générations.
» Quelques parcelles : dépassement du seuil sécuritaire.
» Incidence nulle depuis plusieurs années.

Cicadelle flavescence dorée :

» Fortes populations au vignoble en progression.

» Aucun symptdme mais vecteur du phytoplasme
responsable de la maladie.

» Surveillance maintenue, pas de nouveaux foyers
découverts en Cote-d’'Or.

Cochenilles :

» Présence plus fréquente que ces dernieres années.

» Début juin : premiéres éclosions et évolution de
I’essaimage des larves sur les feuilles de la base des
rameaux.

» Populations faibles dans les secteurs concernés.
» Surveillance de mise.

Erinose :

» Acarien toujours présent dans le vignoble.

» Symptdémes tres présents en début de végétation et
en recrudescence.

» Sans incidence car les symptémes s’estompent au
cours de la campagne mais intensité d’attaque en
augmentation, devient problématique sur certaines
parcelles.

Accidents climatiques

» Mois d’avril exceptionnellement chaud et sec.

» Gel de printemps 12 et 13 avril : quelques bourgeons
atteints, dégats les plus importants dans le secteur du
Chatillonais.

» 19/20 mai: orages accompagnés de gréle sur Pernand-
Vergelesses et Saint-Aubin : dégéats sur feuillage.

» 24 mai : observation de signes de sécheresse sur
jeunes plants.
> 26 juin : températures tres élevées entrainant de

’échaudage, pertes de récolte pouvant atteindre
10 %.

» 12 juillet : orage accompagné de gréle sur le Sud de
la Céte de Beaune avec des dégéats de I'ordre de 15 a
20 %.

Bilan élaboré a partir des bulletins Vitiflash, validé et complété
par Pierre-Etienne Petitot et Benoit Bazerolle
Chambre d’Agriculture de Cote-d’Or
11, rue Becquerel - 21000 DIJON
Tél.:03.80.28.81.34 - Fax : 03.80.28.81.69
E-mail : pierre.petitot@cote-dor.chambagri.fr
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Bilans Phytos

Sadne-et-Loire

Maladies

Mildiou :

» Aucune contamination importante entre débourrement
et début véraison.

> Premiers symptomes sur feuilles observés début
aolt sur quelques parcelles, puis évolution rapide et
virulente sur 'ensemble du département.

» Fin aodt : trés peu de parcelles indemnes de mildiou
sur feuilles, le plus souvent sur jeunes feuilles.

» Aucun dégat sur grappes.

Oidium :

» Début de campagne : risque moyen a élevé.

» Premiers symptdmes sur feuilles observés le 2 mai.

» Fin mai: évolution en secteurs sensibles et sur témoins
non traités.

> Légeére évolution constatée mi-juillet.

» Aolt : évolution plus nette avec attaques parfois
importantes sur grappes et sur jeunes feuilles.

Black-rot :

> Maturité des périthéces et premieres contaminations
mi-mai.

» Premiéres taches observées le 30 mai sur parcelles
historiques.

> Situation stable entre début juin et fin aolt méme
si premiers symptdbmes sur grappes observés sur
parcelles touchées sur feuilles.

» Bilan : meilleur qu’en 2010 mais prudence dans les
secteurs sensibles.

Botrytis :

» Début de campagne : conditions défavorables au
Botrytis.

> Aolt conditions climatiques changeantes et

orageuses : développement de la pourriture.

» Nombreuses parcelles touchées avec perte de
rendements de 10 a 30 %, plus particulierement sur
Pinot Noir en Céte Chalonnaise.

Maladies du bois :

» Taux de mortalité moyen moins élevé que I'an passé
mais encore trés élevé dans certaines parcelles.

Jaunisses :

> Forte extériorisation des symptomes cette année.

» Deux nouveaux foyers de flavescence dorée ont
été détectés : un important sur le secteur du Nord
Maconnais et un plus petit en Cote Chalonnaise.

Ravageurs

Vers de la grappe :

> Vols de premiéere génération assez soutenus (le 6 avril).

» Nombre de glomérules inférieur a 10 % des grappes
observées.

> En 2%me génération :
nuls.

niveaux de ponte trés faibles a

Pyrale :
> Pas ou peu de dégats cette année.

Mange-bourgeon :
> Pas ou peu de dégats cette année.

Acariens :
» Quelques cas d’acarioses anecdotiques.

Cochenilles :

» En recrudescence sur le Maconnais depuis 2010.
» Pas de conséquence sur la quantité et la qualité.

Erinose :

» Tres présente sur le vignoble avec parfois des dégats
importants sur jeunes pousses.

Phylloxera :

> Présence de galles phylloxériques essentiellement sur
jeunes pousses sur le secteur du Maconnais.

Accidents climatiques

» Pas de dégéats de gel.

» Canicule de printemps entre avril et mai (pas de pluies
et fortes températures) : conséquences possibles sur
plantations / vignes sur sols superficiels enherbés ou
non.

> Dégats de gréle les 6 et 7 juin sur les secteurs de Rully
et Mercurey avec des pertes entre 20 et 50 %.

» Deuxieme épisode de gréle en Céte Chalonnaise entre
les 12 et 13 juillet avec des pertes estimées entre 20 et
90 %.

Accidents physiologiques :
» Probléme de reprise avec le porte-greffe 161-49 C.

» Stress hydro-azoté sur certaines parcelles avec
enherbement mal « maitrisé ».

» Quelques parcelles avec des problémes de pousse au
printemps.

Bilan réalisé par Benjamin Alban
Chambre d’Agriculture de Sadne-et-Loire
Maison de I'agriculture - BP 522 - 71010 MACON cedex
Benjamin Alban : Tél. : 03.85.29.56.23 - Portable : 06 86 98 01 90 - Fax : 03 85 29 56 55
E-mail : balban@sl.chambagri.fr



Cycle vegetatif

/
Débourrement
Dates estimées de mi-débourrement
N . , o H
> A partir du 23/24 mars : températures au-dessus des (50 % pointes vertes)
normales de saison : reprise rapide de la végétation. - Moyenne
» 2/3 avril : temps estival : éclatement rapide des (1994-2010)
bourgeo_ns pour les pa’rc’elles les plus précoces.. ) Yonne Chardonnay 7/4 5/4 12/4
» Installation d’'une météo chaude et ensoleillée X :
. . Yonne Pinot Noir 8/4 7/4 14/4
débourrement rapide.
» Stade mi-débourrement : un des plus précoces de ces Cote de Beaune Pinot Noir /4 5/4 13/4
17 derniéres années, comparable a 2007. Céte de Beaune Chardonnay 10/4 4/4 10/4
Coéte chalonnaise Chardonnay 9/4 6/4 14/4
Céote chalonnaise Pinot Noir 10/4 6/4 15/4
Méconnais Chardonnay 2/4 5/4 8/4
Maconnais Gamay 5/4 7/4 9/4

Evolution des températures moyennes
pendant la floraison

Source : Réseau de parcelles de référence du BIVB

°C

25
Q
£ 20
[
3 e Auxerre
€ Chablis
g 15 ﬁ\ @=== Djjon / Longvic
2 \ \ e==s Beaune
A I A =8
2 10 T A
£ /\ » A @ \acon
2 )yéQ \/\ === Normale Bourgogne
5 w \
0 Sources données météo : Météo France
1/3 38/3 5/3 7/3 9/3 11/3 13/3 15/3 17/3 19/3 21/3 23/3 25/3 27/3 29/3 31/3 2/4 4/4 6/4 8/4 10/4 12/4

» Conditions climatiques exceptionnelles au mois de Dates estimées du stade mi-floraison
mai. (50 % fleurs ouvertes)

» Premieres fleurs observées t6t pour les parcelles les Moyenne
plus précoces. LU (1994-2010)

» Déroulement de la floraison en qluelques jours Yonne Chardonnay 27/5 24/5 13/6
seulement, notamment les 21 et 22 mai. v S s oo/ 1576
FOB . , . . . inot i
> Légére baisse des températures fin mai : ralentissement onne Finot o
de la floraison dans le secteur des Hautes Cotes et Céte de Nuits Pinot Noir 24/5 21/5 8/6
dans I’'Yonne. Cbte de Beaune Pinot Noir 22/5 21/5 7/6
» Fait marquant : malgré une recharge hlvernale’en eau Cote de Beaune Chardonnay 19/5 20/5 5/6
des sols de bonne qualité, les fortes températures A sare oy e
et le faible cumul de précipitations essentiellement ote chalonnaise Pinot Noir
sous forme d’orages, a entrainé une consommation Cote chalonnaise Chardonnay 23/5 23/5 8/6
importante de la réserve utile, pouvant atteindre 50 % Méaconnais Chardonnay 24/5 23/5 8/6
par endroit. Méconnais Gamay 23/5 | 22/5 7/6
Source : Réseau de parcelles de référence du BIVB
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Quelques données agronomiques

Les prélevements, comptages et pesées ont éte effectués sur 225 parcelles représentatives du vignoble et réparties
sur 'ensemble de la Bourgogne, au stade physiologique « fermeture de la grappe », entre le 27 juin et le 5 juillet 2011,
soit a des dates similaires a celles de 2007 (entre le 26 juin et le 4 juillet 2007).

Pinot Noir

Les mesures ont été faites au stade fermeture de la grappe. Poids moyen des grappes (g)

» Poids moyen des grappes en hausse par rapport a
2010 : + 40 % dans I'Yonne et en Sabne-et-Loire,
+ 33 % en Coéte-d’Or.

» Nombre moyen de baies par grappe en augmentation 80
par rapport a 2010 : + 10 % dans I’Yonne et en Saéne-
et-Loire, + 20 % en Cote-d’Or.
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Quelques données agronomiques

Gamay

Les mesures ont été faites au stade fermeture de la grappe. Poids moyen des grappes (g)

» Poids moyen des grappes en hausse de 8 % par

rapport & 2010 et voisin de celui mesuré en 2009. 0
» Nombre moyen de baies par grappe en légere
diminution : - 5 %. 80

» Poids moyen des baies stable.

70

60

50

40
1994 1996 1998 2000 2002 2004 2006 2008 2010

Nombre moyen de baies par grappe Poids moyen des baies (g)
180 0,8
160
0,6
140
120 0,4
100
0,2
80
60 0
1994 1996 1998 2000 2002 2004 2006 2008 2010 1994 1996 1998 2000 2002 2004 2006 2008 2010
> > >

Source : observatoire du potentiel de récolte du BIVB BIVB -Synthése du Millésime - janvier 2012 n



Quelques données agronomiques

Chardonnay

Les mesures ont été faites au stade fermeture de la grappe. Poids moyen des grappes (g)

» Poids moyen des grappes stables par rapport a 2010,
sauf dans I'Yonne ou ils sont proches de ceux de

2009. 6
» Nombre moyen de baies par grappe en diminution 60 _ \
(moins de millerandage), sauf en Céte-d’Or ou une \

80

C . o .
Ieg.ere augmentation (7/:) est observée. 0 \/ 0
» Poids moyen des baies en hausse de 20 % en
moyenne.
20
0

1994 1996 1998 2000 2002 2004 2006 2008 2010

@ YONne
e Cote-d'Or
Sadne-et-Loire

Nombre moyen de baies par grappe Poids moyen des baies (g)
160 0,8
140 138
0,6
p 125
120 / .
0,42
4 0,4 \% y 4
100 0,33
0,2
80
60 0
1994 1996 1998 2000 2002 2004 2006 2008 2010 1994 1996 1998 2000 2002 2004 2006 2008 2010
@ YOnne @ YONnne
s Cote-d'Or e Cote-d'Or
Sadne-et-Loire Sadne-et-Loire

12 Source : observatoire du potentiel de récolte du BIVB



Aligoté

Les mesures sont réalisées au stade fermeture de la
grappe.

» Poids moyen des grappes en nette hausse par rapport
22010 : + 60 % en moyenne.

» Nombre moyen de baies par grappe en augmentation
de 30 % par rapport a 2010. Nombre moyen de baies
par grappe le plus important jamais mesuré.

» Poids moyen des baies en hausse de 21 % en
moyenne.

Nombre moyen de baies par grappe

180
175

160

140

- AN /V@

80
60
1994 1996 1998 2000 2002 2004 2006 2008 2010
@ YONnne

@ Cote-d'Or
Sadne-et-Loire

Source : observatoire du potentiel de récolte du BIVB

Poids moyen des grappes (g)

. 7% bx\;\\/ -
3 "4

20

1994 1996 1998 2000 2002 2004 2006 2008 2010

e Yonne
e Cote-d'Or
Sabne-et-Loire

Poids moyen des baies (g)

0,8

\ \/ -/ <¢ 0,41

1994 1996 1998 2000 2002 2004 2006 2008 2010

@ YONnne
e Cote-d'Or
Sadne-et-Loire
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Estirhation precoce du volume de récolte

v

Cette estimation, réalisée par I’Observatoire du potentiel de récolte du BIVB, selon le protocole de I'INRA de Colmar,

est basée sur les déclarations de récolte des années précédentes. Ces chiffres sont donnés pour une surface cultivée
de 27 976 ha.

Millions hl

1,8
1,6 »° 1,598
1,4 e 1,437
1,2
1
0,8
0,6
0,4
0,2

0
1994 1996 1998 2000 2002 2004 2006 2008 2010 2011

e Prévision (avec DRA)
e Récolte réelle (avec DRA)

» Estimation précoce du volume de la récolte » Estimation inférieure d’environ 1 % a la moyenne des
agronomique 2011 au 21 juillet 2011 : 1 517 169 hl, volumes récoltés ces 10 dernieres années.
plus ou moins 5,3 % (précision du modeéle depuis » Récolte agronomique globale serait proche de celle
1998), comme indiqué sur le graphique. de 2001 (1 536 619 hl).

800 000
700 000
600 000
500 000

400 000

Volume en hl

300 000
200 000
100 000

0
SAONE-ET-LOIRE COTE-D'OR YONNE

== Estimation 2011
== Récolte moyenne 2001-2010

» Evolution des volumes de récolte évalués par » Quantité estimée de production dans [I'Yonne

département, variable du Nord au Sud de la région. supérieure de 9 % a la moyenne décennale.
» Production estimée pour la Sabne-et-Loire : trés » Enmoyenne, les écarts se compensent d’ou un volume
proche de la moyenne décennale (2001 - 2010). estimé global proche de la moyenne décennale.

» Estimation du volume de récolte en Cbte-d’Or :
inférieure de 10 % a la moyenne décennale.

Source : observatoire du potentiel de récolte du BIVB



Maturité

Focus météo été 201 |

» Juillet: grande instabilité météorologique. 5 e
e Auxerre
» Du 7/07 a la fin du mois : succession 40- gb::'/ismng "
, L. w—Dij Vi
d’averses orageuses et fort épisode de == Beaune -25
N . 3, Rull
gréle dans la nuit du 12 au 13/07 sur la % — Macon -
Cote Chalonnaise. T 2
£ 30- g,
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‘s pe 2 o5 o
20 dernieres années. 5% E
5 e
3 20-
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-5
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SN ] — 0
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et de périodes plus fraiches. i) Chablis
. . @ Dijon / Longvic
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> Septembre : particulierement beau, 1 %
chaud et sec ; en moyenne + 2,2 °C par a0 T Auxene
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— 3
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» Réseau de parcelles de référence du BIVB : 35 parcelles

prélevées 2 fois par semaine sur les 3 départements.
De nombreux parameétres sont mesurés permettant la
rédaction bi-hebdomadaire des BIVB infos maturité
Bourgogne.

> Réseau de parcelles des ODG : prélevements réalisés

dans I'Yonne et en Cote-d’Or par les ODG sur plusieurs
centaines de parcelles et les analyses sont effectuées
au CITVB. Les résultats obtenus servent a la rédaction
bi-hebdomadaire des BIVB infos maturité Cote-d’Or.

Maturité

Le suivi de la maturité réalisé par le BIVB repose sur 3 sources distinctes :

Cette année a été ajouté la collecte des échantillons
et I'analyse des modts du réseau du LDA de Sadne-
et-Loire.

Réseau Crémants : prélevements sur le réseau de
I’Yonne existant depuis plusieurs années et sur un
réseau en Cote-d’Or et en Sabne-et-Loire monté en
partenariat avec 'UPECB et les ODG. Les données
récoltées permettent également la rédaction bi-
hebdomadaire d’un BIVB infos maturité spécial
Crémants.

Véraison

La relative fraicheur du mois de juillet a quelque peu Néanmoins, en termes de précocité, 2007 reste la seule
retardé I’évolution des stades phénologiques, notamment ~ année comparable a 2011.
la véraison.

Véraison achevée dans tous les secteurs et pour tous les cépages au 25 aolit.

Véraison Chardonnay (%) Véraison Pinot Noir et Gamay (%)

100 2 100 —
80 80
60 60
40 40
20 20
0 0
1/8 4/8 8/8 11/8 16/8 18/8 22/8 25/8 29/8 1/8 4/8 23/8 8/8 11/8 16/8 18/8 22/8 25/8

emms Cobte de Beaune
Méaconnais (Gamay)

e Cote de Nuits
e COte Chalonnaise
@ YOnne

@mm» Cote de Beaune @ Cote Chalonnaise
Méconnais @m=» Yonne

» Décalage de véraison du Chardonnay en Cobte
Chalonnaise : parcelles grélées parfois jusqu’a 70 %.

Source : Observatoire du Millésime du BIVB



Maturité

Poids de 100 baies

» Stade fermeture de la grappe : poids des baies parmi » Aprés orage du 26/08 : évolution moins marquée pour
les plus faibles mesurés. le Pinot Noir et le Chardonnay, retour d’un temps plus
sec.

» Véraison jusqu’au 25/08 (selon les cépages) : les
pluies ont entrainé un gonflement des baies.

Poids de 100 baies Chardonnay (g) Poids de 100 baies Pinot Noir et Gamay (g)
160 ' 220
200
140
180
120 160
120
80
100
60 80
40 60
40
20 20
1 1
[} 0 [
1/8 4/8 8/8 11/8 16/8 18/8 22/8 25/829/8 1/9 5/9 8/9 1/8 4/8 8/8 11/8 16/8 18/8 22/8 25/829/8 1/9 5/9 8/9
esmmms COte de Beaune === Cote Chalonnaise e Cote de Nuits e Cote de Beaune
e Maconnais e _Yonne em==s Cote Chalonnaise === Méaconnais (Gamay)
@ YONne
Poids de 100 baies Chardonnay (g) Poids de 100 baies Pinot Noir et Gamay (g) :
Comparaison a 2007 Comparaison a 2007
180 180
160 160
140 140
120 120
100 100
80 80
60 60
40 40
20 20
0 0
Yonne Cote Cote Maconnais Cote de Nuits Cobte Chalonnaise
de Beaune Chalonnaise Yonne Cote de Beaune Méconnais
— 27.08.2007 e 29.08.2011  27.08.2007 e 29.08.2011  (GMAY)
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Maturité

Teneurs en sucres

> Malgré le temps perturbé du mois d’aolt : bonne » Sur cépages rouges : + 2,7 g/l/j en moyenne, puis +
dynamique de I'évolution des teneurs en sucres. 1,5 g/l/j

» Sur Chardonnay : + 3,6 g/I/j en moyenne jusqu’a
véraison, puis + 1,7 g/l/j

Evolution de la teneur en sucres Evolution de la teneur en sucres Pinot Noir
Chardonnay (g/1) et Gamay (g/l)

200 ' 200 ) ) ) '
Gain moyen journalier : Gain moyen jour.naller: 0
+ 3,6 g/l/j +2,7 g/lfj

180 180
160 y 160 ,
1 Gain moyen journalier 1 Gain moyen
! +1,7 g/lfj ! journalier :
140 : 140 L 150/
1 1
1 1
120 ! 120 :
1 1
1 1
100 : 100 :
1 1
1 1
80 ' 80 | | | | | | 1 | | | |
1/8 4/8 8/8 11/8 16/8 18/8 22/8 25/829/8 1/9 5/9 8/9 1/8 4/8 8/8 11/8 16/818/8 22/8 25/829/8 1/9 5/9 8/9
@ Cote de Beaune @ Cote Chalonnaise e Cote de Nuits s COte de Beaune
@ Méaconnais @m=» Yonne emm Cobte Chalonnaise  @==== Maconnais (Gamay)
@ Yonne
Teneur en sucres Chardonnay (g/l) : Teneur en sucres Pinot Noir et Gamay (g/l) :
Comparaison a 2007 Comparaison a 2007
200 200
180 180
160 160
140 140
120 120
100 100
80 80
60 60
40 40
20 20
0 0
Yonne Cote Cote Méconnais Cote de Nuits Cote Chalonnaise
de Beaune Chalonnaise Yonne Cote de Beaune Maconnais
— 27.08.2007 s 29.08.2011 s 27.08.2007 e 29.08.2011  (CATAY)

18 Source : Observatoire du Millésime du BIVB



Maturité

Acidité totale

» Diminution réguliére de I'acidité totale malgré I'ab- » La valeur moyenne : inférieure a 5 g/l en H,SO, fin
sence de fortes chaleurs. ao(t et inférieure a celle mesurée a la méme date et en
fin de maturité en 2007.

Evolution de l’acidité totale Chardonnay Evolution de P’acidité totale Pinot Noir et Gamay
(9/1H,80,) (9/1H,80,)
16 16
14 14
12 12
10 10

@
@

[
[e2)

4 4
2 2
0 0
1/8 4/8 8/8 11/8 16/8 18/8 22/8 25/829/8 1/9 5/9 8/9 1/8 4/8 8/8 11/8 16/8 18/8 22/8 25/829/8 1/9 5/9 8/9
@ Cote de Beaune @ Cote Chalonnaise e Cote de Nuits e COte de Beaune
Méconnais @m=» Yonne emmn CoOte Chalonnaise Maconnais (Gamay)
@ Yonne
Acidité totale Chardonnay (g/l H,SO,) Acidité totale Pinot Noir et Gamay (g/l H,SO,)
Comparaison a 2007 Comparaison a 2007
10 10
8 8
6 6
4 4
2 2
0 0
Yonne Cote Cote Méconnais Coéte de Nuits Cote Chalonnaise
de Beaune Chalonnaise Yonne Cote de Beaune Méconnais
e 27.08.2007  emme 29.08.2011  27.08.2007 wm29.08.2011 (M)

4 d 4
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Maturité

Rapport [Sucres] / [Acidité]

» Bon rapport [Sucres]/[Acidité totale] : 35 (valeur
admise d’un point de vue cenologique).

Evolution du rapport [Sucres]/[Acidité]

Chardonnay
45
40
35
30
25
20
15
10
5
0
1/8 4/8 8/8 11/816/8 18/8 22/8 25/829/8 1/9 5/9 8/9
@mm» Cote de Beaune @ Cote Chalonnaise
@ Méaconnais @m=» Yonne
Rapport [Sucres]/[Acidité] Chardonnay
Comparaison a 2007
45
40
35
30
25
20
15
10
5
0 Yonne Cote Cote Maconnais
de Beaune Chalonnaise

@ 27.08.2007 e 29.08.2011

20 Source : Observatoire du Millésime du BIVB

> Valeur atteinte pour tous les secteurs et cépages en fin
de maturité, grace notamment a la bonne diminution
de I'acidité.

Evolution du rapport [Sucres]/[Acidité]
Pinot Noir et Gamay

1/8 4/8 8/8 11/8 16/8 18/8 22/8 25/8 29/8 1/9 5/9

e Cote de Nuits e COte de Beaune
e COte Chalonnaise === Maconnais (Gamay)
@ Yonne

Rapport [Sucres]/[Acidité] Pinot Noir et Gamay

Comparaison a 2007
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Maturité

Acide Malique

» Diminution des teneurs en acide malique au cours de » Teneurs en acide tartrique : relativement stables,
la maturation : concentrations finales pouvant étre diminution moyenne de 1 g/I.
inférieures a 3 g/l selon les secteurs et les cépages.

Evolution de 'acide malique Chardonnay Evolution de PPacide malique Pinot Noir
(9/1) et Gamay (g/l)
16 16
14 14
12 12
10 10
8 8
6 6
4 4 M
2 2
0 0
1/8 4/8 8/8 11/8 16/8 18/8 22/8 25/829/8 1/9 5/9 8/9 1/8 4/8 8/8 11/8 16/8 18/8 22/8 25/829/8 1/9 5/9 8/9
emmms CoOte de Beaune es=== Cote Chalonnaise e Cote de Nuits s COte de Beaune
Méconnais e YONnne emmn Cote Chalonnaise Méaconnais (Gamay)
@ Yonne
Teneur en Acide Malique Chardonnay (g/1) Teneur en acide malique Pinot Noir et Gamay (g/1)
Comparaison a 2007 Comparaison a 2007
8 8
7 7
6 6
5 5
4 4
3 3
2 2
1 1
0 0
Yonne Cote Cote Maconnais Cote de Nuits Cobte Chalonnaise
de Beaune Chalonnaise Yonne Cobte de Beaune Méaconnais
m— 27.08.2007 == 29.08.2011 s 97.08.2007 wme29.082011 (M)

4 d 4
Source : Observatoire du Millésime du BIVB BIVB -Synthése du Millésime - janvier 2012 21



Deégustation des bales

Pinot Noir

> Persistance des caractéres « herbacé » et « végétal ». » Une des principales caractéristiques de ce millésime :
» Retour de conditions climatiques plus clémentes bel équilibre sucres/acidité totale pergu a la dégustation
en septembre : révélation des ardmes variétaux et des baies.

disparition progressive des notes plus végétales.

Evolution des aromes fruités et herbacés
sur Pinot Noir (note /5)

5
4 ¢

4

4
'I
3 4
4
'I
2 ¢
’.
’I
1 '¢
-®
—‘_—’-
—“‘

11/8 16/8 18/8 22/8 25/8 29/8 1/9 5/9

e ArOmes fruités - Parcelles précoces

=ee Aromes fruités - Parcelles tardives
Arémes herbacés - Parcelles précoces
Arémes herbacés - Parcelles tardives

Evolution de la qualité des tanins des pellicules
(note/5)

11/8 16/8 18/8 22/8 25/8 29/8 1/9 5/9

e Pgrcelles précoces
e=mmw Parcelles tardives

» Tanins de pellicules astringents et agressifs pendant Remarque :

une longue période. » Peu de dégustations de pépins car persistance d’un
> Pellicules épaisses, méme si affinement progressif. cbne vert traduisant un décalage de maturité.

» Au final : tanins souples, ayant perdu une bonne partie
de leur agressivité.

22 Source : Observatoire du Millésime du BIVB



Dégustation des baies

Chardonnay

> Persistance des caracteres « herbacé » et « végétal » Evolution des arémes fruités et herbacés
sur une longue période malgré I'apparition des arbmes sur Chardonnay (note/5)
variétaux.
5
> Disparition des notes végétales en fin de maturité.
> Pellicules fines et faciles a dilacérer. 4
. . otz \ 4
» Equilibre optimal entre les sucres et 'acidité percu a la 'I
dégustation. 3 '
9 - Y
’
’
2 P 4
Ple
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0
11/8 16/8 18/8 22/8 25/8 29/8 1/9 5/9

e Ardmes fruités - Parcelles précoces

=oe Ardmes fruités - Parcelles tardives
Arémes herbacés - Parcelles précoces
Arémes herbacés - Parcelles tardives

Composes phénoliques

» Bonne évolution de la synthése des anthocyanes » Teneurs en anthocyanes extractibles inférieures a 2007
malgré le temps perturbé du mois d’aolt car insolation car pellicules épaisses, mais sont supérieures a 2010.
conforme aux normales de saison.

» Diminution des tanins totaux et extractibles puis
> Phase « plateau » atteinte fin ao(t et les teneurs stabilisation au méme niveau qu’en 2010.
moyennes en anthocyanes totales sont supérieures a
celles mesurées en 2007.
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La relative douceur des premiers mois de 'année permet
une reprise rapide de la végétation a partir de la fin mars.
Le week-end exceptionnellement beau et chaud des 2
et 3 avril favorise un éclatement rapide des bourgeons,
positionnant le stade mi-débourrement parmi les plus
précoces aprés 2007. La douceur perdure jusqu’a la
floraison, malgré un épisode plus frais aprés les « Saints
de glace ». Dans les secteurs les plus précoces, le stade
mi-floraison se positionne au début de la derniére décade
de mai, plagant 2011 a un niveau de précocité similaire
a2007.

Si ces températures supérieures aux normales
saisonniéres sont une aubaine en ce qui concerne les
maladies et ravageurs de la vigne, le corollaire est le
déficit hydrique de plus en plus marqué. En effet, les
cumuls de précipitations pour les 5 premiers mois de
I’année présentent un déficit de prés de 50 % par rapport
aux normales. Cette situation laisse craindre alors des
situations de stress hydrique précoce.

Les premiéres pluies de fin mai et début juin permettent
au cycle végétatif de prendre un nouvel essor. Toutefois,
les averses orageuses de début juin sont parfois accom-
pagnées de gréle, entrainant localement des dégats
notamment dans I"'Yonne.

Cependant, la douceur persiste ensuite et le stade
fermeture de la grappe est atteint fin juin — début juillet.
La similitude avec 2007 est toujours d’actualité.

La situation se dégrade a partir du 7 juillet avec l'arrivée
d’une période d’instabilité composée d’averses orageuses
et de températures fraiches, qui se maintiendront jusqu’en
fin de mois. Les orages survenus dans la nuit du 12 au
13 juillet sont parfois violents et accompagnés de gréle,
notamment en Cote Chalonnaise, localement sévérement
touchée, et dans le Sud de la Cote de Beaune.

Au mois d’ao(t s’installe une alternance de périodes
chaudes et de périodes plus fraiches, ponctuée de
4 épisodes orageux majeurs : les 6, 14, 17 et 26 aodt.
Botrytis trouve en aolt un terrain favorable, notamment
sur les parcelles les plus précoces déja bien avancées
en maturité. Aprés le 17 aolt et ses cumuls parfois
importants d’eau, les températures remontent au-dela
des normales saisonnieres. Fréquence et/ou intensité
des foyers de pourriture grise ont tendance a progresser
significativement sur les parcelles les plus atteintes,
notamment sur cépages noirs. On note également, sur
certains secteurs, la présence de pourriture acide. Le
mildiou fait aussi son apparition, notamment sur les
jeunes feuilles.

A ce stade, la détermination d’une date de vendange
est pour le moins délicate, le choix devant se faire entre

Conclusion

I’état de maturité et I'état sanitaire des raisins, le tout
en fonction des prévisions météorologiques alors plutot
pessimistes.

Néanmoins, malgré des conditions climatiques
capricieuses, la maturation des raisins suit son cours.
Les vendanges débutent doucement aux environs du 20
aolt pour les Crémants et les parcelles les plus précoces.
Apres les derniers épisodes pluvio-orageux des 24, 25
et 26 ao(t, les températures remontent progressivement
pour dépasser les normales saisonnieres en septembre.
Les secteurs ou cépages plus tardifs profitent pleinement
de ce mois de septembre particulierement beau, chaud
et sec pour parfaire leur maturité.

En dépit des conditions climatiques perturbées de
I’été, les raisins ont profité des périodes de beau temps
pour atteindre une bonne maturité. Malgré I'absence
des fortes chaleurs estivales, reconnues pour favoriser
la dégradation des acides organiques du raisin, les
niveaux d’acidité atteints en fin de maturité sont bas
et les teneurs en acide malique sont majoritairement
inférieures a 3 g/l. Méme si les teneurs en sucres ne
sont pas parvenues a des valeurs exceptionnelles,
elles sont correctes. La principale caractéristique du
millésime 2011 réside dans un équilibre sucres / acidité
de trés bonne qualité.

Fin novembre, les vins blancs se caractérisent par une
grande pureté aromatique et des arbmes d’agrumes
nets et francs accompagnés de quelques notes florales.
Le bel équilibre pergu a la dégustation des baies se
confirme et est renforcé par une belle rondeur en
bouche.

Les vins rouges sont gourmands et fruités avec de
belles robes d’un rouge tres intense. Une large palette
aromatique est représentée suivant les secteurs. En
bouche, fraicheur et équilibre sont ressentis. Les tanins
sont ronds, souples, élégants.

Pour les Crémants, les vins de base issus de Chardonnay
présentent des arbmes de péche blanche et de
pamplemousse. L’Aligoté offre des notes acidulées et
légéres.

Le Pinot Noir donne des vins de base structurés et
colorés. Le Gamay révéle des vins de grande qualité,
aux aromes de fruits rouges intenses.

2011 restera dans les mémoires, non seulement pour
sa précocité, mais également pour sa climatologie
singuliere. Cette année, I'élégance et la gourmandise
des vins mettent particulierement en valeur la richesse
et la diversité des Bourgognes.
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